
 CARTA DE PLATOS



1. PATO PEKINÉS LUNG FUNG (6 unidades)
Trozos de pato pekinés sobre man tou tostado, 
salsa hoisin y especies.

2. CHA SIU IMPERIAL
Cerdo asado acaramelado.

3. LANGOSTINOS A LA PLANCHA
Langostinos del norte del Perú saltados con
salsa tausi o con verduras, servidos en una
plancha caliente.

4. COSTILLA A LA MIEL
Costillas glaseadas con salsa de pimienta
negra oriental y miel.

5. TALLARÍN SINGAPUR
Tallarín de arroz saltado con pato, chancho,
langostino del norte del Perú y suaves
toques de curry.

6. NIDO DE AMOR
Canasta de fideo frito, rellena de saltado de
langostino, calamar, pato, chancho y pollo
con verduras y huevo de codorniz.

7. LOMO A LA MIEL C/PAPA ESTILO LUNG FUNG
Una variación del tradicional plato peruano,
jugosos trozos de carne saltados con pimienta,
ají chino y toque dulce, acompañado de papitas
huamantanga salteadas.

8. ARROZ CHAUFA CON CARNE DE RES
Y LECHUGA
Arroz saltado con carne de res y lechuga.

9. ARROZ CHAUFA CON SALCHICHA CHINA
Arroz con salchicha de cerdo ahumado acompañado
con choy sam y cebolla china.

Valores expresados en soles



1. DIM SUM LUNG FUNG (4 personas)
Cuatro tipos de bocaditos: Jacao, chung king,
siu mai y siu cao frito.

2. CHUNG KING (6 unidades)
Crujientes rollitos de pasta primavera rellenos
de pollo con hongos, langostinos del norte del
Perú y carne de cerdo en fritura profunda.

3. SIU MAI LUNG FUNG (6 unidades)
Tradicional bocadito farsa de cerdo, langostinos
del norte del Perú y hongos con especies
orientales.

4. JA CAO (6 unidades)
Bocaditos de masa de harina de arroz rellenos
de langostinos al vapor.

5. SUI CAO FRITO (6 unidades)
Bocaditos de pasta sui cao, rellenos de
langostinos del norte del Perú.

6. SUI CAO FRITO DE RES (6 unidades)
Bocaditos de pasta sui cao, con relleno de lomo
fino a la pimienta negra oriental.

7. MIN PAO SALADO O DULCE (3 unidades)
Pan tradicional relleno con cerdo asado o típico
frejol colado peruano al vapor.

Valores expresados en soles



1. PATO PEKINÉS LUNG FUNG (6 unidades)
Trozos de pato pekinés sobre man tou tostado,
salsa hoisin y especies.

2. PIQUEO PRIMAVERAL (4 personas)
Cerdo asado, calamar frito, nabo encurtido,
chicharrón de pollo, chung king y sui cao frito.

3. CHICHARRÓN DE POLLO (8 unidades)
Trozos de pechuga de pollo acompañados de
limón tipo Sutil especiado.

4. UÑA DE CANGREJO
Uña de cangrejo rellena de langostinos, ambos
del norte del Perú, acompañados de salsa de
limón tipo Sutil.

5. CALAMAR AL WOK
Cabezas de calamar marinadas con sillao
ahumado al wok.

6. WANTAN FRITO
Pasta wantan rellena con cerdo, acompañada
con salsa de tamarindo.

Valores expresados en soles



7. WANTAN FRITO ESPECIAL LUNG FUNG
Fina pasta rellena con farza, hongos y especies orientales,
acompañada de salsa de tamarindo.

Pollo

Cerdo

Cerdo con langostino

8. KAM LU WANTAN
Wantan frito cubierto con pollo, cerdo, pato
y langostinos del norte del Perú, bañado en
salsa tamarindo.

9. KAM LU WANTAN ESPECIAL LUNG FUNG
Wantan especial Lung Fung fusión de la
comida china-peruana, cubierto con huevo de
codorniz, pollo, cerdo, pato y langostinos del
norte del Perú, frutas y verduras, bañado en
salsa tamarindo.

10. LANGOSTINO RELLENO CON ALMENDRAS
Frescos langostinos rellenos con farsa de almendras
y luego arrebozados, acompañados de salsa de
limón con canela china.

11.NABO ENCURTIDO CON AJÍ

Valores expresados en soles



1. SOPA SUI CAO DE CERDO
 / POLLO
Sopa de pasta de sui cao relleno
de cerdo / pollo.

2. SOPA SUI CAO DE
LANGOSTINOS
Sopa de pasta de sui cao relleno
de langostinos del norte del Perú.

3. SOPA SAM POW
Sopa con cerdo asado, con hongos,
fansi y bambú picado.

4. SOPA FUCHIFU
Sopa de ave con col picada y huevo.

5. SOPA DE RES Y CULANTRO
Crema de claras de huevo con carne
molida aromatizada de culantro.

6. SOPA WANTAN
Caldo de gallina con pasta de wantan
rellena de cerdo.

Valores expresados en soles



7. SOPA DE MARISCOS
Sopa hecha de variedad de mariscos
de las costas del Perú picados, taufu,
tomate, huevo y hongos.

8. SOPA UDON
Caldo de pollo con fideo udon,
choy sum y carne en salsa de ostión.

9. SOPA WOMIN
Caldo de pollo y pato con tallarines
al estilo oriental.

10. SOPA WANTAN ESPECIAL
Caldo de gallina con pasta wantan
rellena de cerdo, acompañado de
filetes de pollo, pato, chancho,
langostinos del norte del Perú, huevos
de codorniz y frescas verduras orientales.

11. SOPA WANTAN SICHUAN
Versión picante de la clásica sopa
wantan con taufu, senkua y chachoy.

12. SOPA SAHOFAN CON CARNE
Caldo de pollo con froscos fideos
sahofan, choy sam y láminas de carne
de res en salsa de ostión.

13. SOPA SICHUAN
Sopa picante, con taufu, hongos, yuyo,
chachoy y rodajas de típico ají limo
peruano.

14. SOPA DE CHOCLO CON
CANGREJO
Deliciosa crema de choclo y pulpa de
cangrejo. Base de concentrado de pollo.

15. SOPA DE CHOCLO CON POLLO
Cremosa sopa de choclo y pollo molido.
Base de concentrado de pollo.

Valores expresados en soles



1. POLLO CHI JAU KAY
Pollo arrebozado en salsa de ostión.

2. POLLO CHECHE KAY
Cacerola de pollo trozado en salsa de kion, con
cebollas chinas, ajos en salsa chu hou servido
en cacerola.

3. POLLO CON VERDURAS
Filetes de pollo saltados con verduras.

4. POLLO AL LIMÓN
Pollo crocante bañado con salsa de limón tipo Sutil.

5. POLLO A LA NARANJA
Pollo crocante bañado con salsa de naranja
tipo Huando.

6. POLLO A LA ALMENDRA
Trozos de pollo frito saltado con holantao
y almendras.

7. POLLO CINCO SABORES
Filetes de pechuga apanados acompañados de
pepinillos y zanahorias en salsa tamarindo.

8. POLLO CON PIÑA
Trozos de pollo frito acompañados con piña en salsa 
tamarindo.

9. POLLO TIPAKAY
Filetes de pechuga de pollo arrebozados y saltados
con tamarindo.

Valores expresados en soles



10. POLLO CHUY PEY KAY
Tierno pollo asado de manera tradicional, laqueado
con deliciosa salsa a base de miel y salsa de soya.

11. POLLO WAT KAI
Pollo asado bañado en salsa de ostión con champiñones 
wanji y cebolla china.

12. KAITAN ESPECIAL
Trozos de pollo y pato marinados y salteados con 
holantao, pimiento, ají amarillo, almendras y apio.

13. POLLO A LA FRUTA
Suaves trozos de pollo arrebozado, con salsa de frutas
y tamarindo.

14. POLLO AL CURRY
Tradicional receta de pollo marinado, salteado con ajíes
y cebolla roja en salsa de curry amarillo.

15. POLLO CON CHAMPIÑONES
Tiernos trozos de pollo salteados con holantao y 
champiñones en salsa de ostión.

16. POLLO CON TAUSI
Clásico plato de pollo salteado con verduras, pimiento, 
holantao y cebolla china en salsa tausi.

17. PAT CHI KAY
Gallina deshuesada escalfada en suave caldo de
ave, trozada y acompañada de salsa especial de
jengibre (kion) y cebolla china.

Valores expresados en soles



1. PATO PEKINÉS
Pato crocante laqueado en miel
de abejas.

2. PATO EN SALSA DE
CIRUELAS
Pato crocante laqueado en salsa de
ciruelas.

3. PATO SALTADO CON
VERDURAS
Pato asado con verduras salteadas en
salsa de ostión.

4. PATO CARIBEÑO
Pato asado con piña y durazno
bañado en salsa de tamarindo.

5. PATO A LA LAGUNA
Medio pato asado bañado en salsa de
tamarindo sobre cama de fideo chino
al vapor.

6. CHAU PAC KOC SUN
Picadillo de pollo y carne saltado con
salchicha china, verduras orientales,
castaña de agua, almendras y servido
sobre crocantes hojas de lechuga.

Valores expresados en soles



1. PESCADO AL VAPOR
Chita/Mero/Corvina/Pesca del día:
fresco de las costas peruanas al vapor
con salsa: Tausi / Mensí / Soya / Al ajo /
Yan Yin / Lychee / 5 sabores

2. LANGOSTINOS A LA PLANCHA
Langostinos del norte del Perú saltados
con salsa tausi o con verduras, servidos
en una plancha caliente.

3. CALAMAR CON TAUSI
Calamar saltado con holantao, pimientos
vy cebolla en salsa tausi.

4. AJÍES RELLENOS DE LANGOSTINOS
Ajíes típicos peruanos rellenos de langostinos
en salsa tausi.

5. LANGOSTINOS CHIU YIM
SICHUAN
Langostinos fritos saltados con ají
amarillo y limo.

6. CALAMARES A LA SAL
Calamar arrebozado saltado con ají amarillo
y limo.

7. LANGOSTINO CON ALMENDRAS
Frescos langostinos con almendras
acompañados de holantao, ají amarillo y apio.

8. LANGOSTINOS AL VAPOR Y AJO
Langostinos al vapor con ajo sobre fideos
fansi y toques de soya.

Valores expresados en soles



1. CHA SIU IMPERIAL
Cerdo asado acaramelado.

2. GRUYOC CON PIÑA
Trozos de cerdo arrebozados acompañado de
piña y salsa tamarindo.

3. CERDO ASADO CON NABO
Tajadas de cerdo asado con nabo encurtido.

4. MA PO TAUFU DE CERDO O RES
Cerdo o res molida con taufu en salsa picante.

5.CERDO AL AJO
Lomo de cerdo asado saltado con ajo y cebolla china.

6. COSTILLA CHIU YIM SICHUAN
Costillas crocantes de cerdo saltadas con ají y ajo en 
aceite de granos de pimienta roja de sichuan.

7. COSTILLA A LA MIEL
Costillas glaseadas con salsa de pimienta negra oriental
y miel.

8. CHANCHO CON TAMARINDO
Trozos de lomo asado de cerdo saltado con cebolla china 
y bañado en salsa de tamarindo.

8. COSTILLAS HONG KONG
Jugosas costillas bañadas en nuestra salsa BBQ china.

Valores expresados en soles



1. LOMO FINO A LA PIMIENTA
Lomo al wok en salsa de pimienta negra oriental
servida en plancha caliente.

2. LOMO A LA MIEL C/PAPA ESTILO LUNG FUNG
Una variación del tradicional plato peruano,
jugosos trozos de carne saltados con pimienta, ají chino
y toque dulce, acompañado de papitas huamantanga 
salteadas.

3. LOMO FINO SICHUAN
Lomo con aderezo picante saltado al wok con
mixtura de pimientos y ajíes peruanos.

4. CARNE DE RES CON KAY LAN
Carne de res saltada con kay lan en salsa de ostión.

5. CARNE CON VERDURAS
Filetes de carne saltadas con verduras mixtas en salsa
de ostión.

Valores expresados en soles



1. TALLARÍN SINGAPUR
Tallarín de arroz saltado con pato, chancho,
langostino del norte del Perú y suaves toques
de curry.

2. TALLARÍN SALTADO DE
POLLO / CERDO
Tallarín saltado con pollo o chancho.

3. TALLARÍN VEGETARIANO AL SILLAO
Tallarín saltado frito con frejolito chino y hongos.

4. TALLARÍN LARGA VIDA
Tallarín de huevo con tiras de cerdo asado con ajo
chino y frejol chino al sillao.

5. TALLARÍN CON LANGOSTINOS AL SILLAO
Tallarín saltado con colitas de langostino del norte del 
Perú y frejolito chino en salsa de sillao especial.

6. TALLARÍN SECO CON CHA SIU
Fideo tostado y saltado con verduras orientales y
nuestro tradicional cha siu de la casa hecho con
bondiola de cerdo.

7. UDON CON CARNE-SECO
Fideo de arroz saltado con carne de res en salsa
de soya.

8. SAHOFAN SALTEADO CON CARNE
Fideos de arroz saltado con carne.

9. SAHOFAN CON VERDURAS-SECO
Fideos de arroz saltado con carne, frejolitos chinos al 
sillau, ají amarillo en salsa tausi.

10. SAHOFAN SALTEADO CON CARNE-JUGOSO
Fideos de arroz saltado con carne, frejolitos chinos, 
holantao, pimiento, ají amarillo en salsa tausi.

11. MAIFAN CON CARNE AL SILLAU-SECO
Maifan saltado con cebolla, zanahoria y ajo chino con 
salsa de soya.

12. TALLARÍN TAIPA
Tallarín saltado con pollo, pato, cerdo y langostinos 
acompañados de huevos de codorniz y verduras
mixtas en salsa de ostión.

Valores expresados en soles



1. ARROZ CHAUFA CON CARNE DE RES
Y LECHUGA
Arroz saltado con carne de res y lechuga.

2. ARROZ CHAUFA CON SALCHICHA CHINA
Arroz con salchicha de cerdo ahumado acompañado
con choy sam y cebolla china.

3. ARROZ CHAUFA DE CHICHARRÓN
DE POLLO
Arroz saltado acompañado de jugosos trozos de pollo
y cebolla china cocido a altas temperaturas.

4. ARROZ CHAUFA CON POLLO / CERDO / RES
Plato fusionado del plato tradicional chino-peruano.

5. ARROZ CHAUFA SAM SEM
Arroz con pollo, cerdo y langostino.

6. ARROZ CHAUFA VEGETARIANO
Arroz saltado con frescas verduras y huevo.

7. ARROZ BLANCO

Valores expresados en soles



1. BALSAMINA SALTADA CON TAUSI

2. VERDURAS MIXTAS
Verduras mixtas saltadas en salsa de ostión.

3. ENSALADA DE PEPINO
Trozos de pepino con ajo, ají limo y sillao.

4. VERDURAS CON HONGOS CHINOS
Fresca verduras y hongos orientales saltados con salsa
de ostión.

5. PAC CHOY AL AJO // CHOY SUM AL AJO
// KAY LAN AL AJO
Kay lan o choy sum al vapor, saltados al ajo o con salsa
de ostión.

Valores expresados en soles



1. NARANJITAS CHINAS
EN ALMIBAR

2. LYCHEE EN ALMIBAR

3. FRUTA NATURAL
DE LA ESTACIÓN

4. POSTRES ORIENTALES

5. HELADOS ARTESANALES DE LA CASA
Naranja - kión (sin lactosa)

Piña con hierba luisa (sin lactosa)

Coco crocante con manjar

Chocolate

Vainilla

Sabor de estación

5. TOPPINGS
Fudge, manjar, pirulines o wafers.

Valores expresados en soles



10 PERSONAS - A
Jalea primaveral (variedad de bocaditos fritos)

Pollo enrollado con espárragos

Taypa especial (carnes mixtas salteadas c/. verduras al ostión)

Gruyoc c/. piña y duraznos (chancho crocante agridulce)

Tallarín saltado con pollo al ostión

Fuente de arroz chaufa de pollo y chancho

Jarras de limonada

Pisco Sour o sangría

10 PERSONAS - B
Jalea Dim Sum (variedad de bocaditos al vapor)

Pato asado pekinés

Langostinos c/. almendras

Gruyoc c/. durazno (pollo crocante agridulce)

Tallarín saltado taypa (tallarín c/. carnes mixtas al ostión)

Fuente de arroz chaufa especial

Jarras de limonada

Pisco Sour o sangría

MÍNIMO 5 PERSONAS

Valores expresados en soles



INFORMES Y RESERVAS

AV. REPÚBLICA DE PANAMÁ 3165,
SAN ISIDRO, LIMA 17

HORARIO DE ATENCIÓN
Lunes a sábado: de 12:00pm a 4:00pm y de 7:00pm a 11:00pm

Domingos: de 12:00pm a 9:00pm

www.lungfung.com.pe
reservas@lungfung.com.pe

chifa.lungfung @chifa.lungfung

(01) 4418775 +51 997 526 665


